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Finger Food Vorschläge 2026 
 
Laugengebäck 
 

Brezel aW, g          
 

Butterbrezel aW, g         
 
Häppchen und Kleinigkeiten 
 

: Fisch Rillettes d,g, Oliventapenade, Kräuterbutter / Baguette aW,h  
 

Mini Pulled Pork mit Coleslaw       Stück 
 

Melonen Schinkenspieß         
 

Blätterteig c,aW mit Tomatenpüree und viel Liebe      
 
Canapées 
 

Humus zweierlei aW, e, f, h, k, m, mit Baguette Auswahl aW,h    Stück 
 

Mailänder Salami / Rucola Pesto / Kalamata Olive aW, g, i     
 

Rosa gebratenes Roastbeef / Remoulade / eingelegte Zwiebeln aW, g, i   
 

Lachs Rillettes / Schmand / Wachtelei aW,g,d,i      
 

Geräucherte Forelle / Preiselbeere / Gartenkresse aW, g, d    00 / Stück 
 
Suppen 
 

Kartoffelschaumsuppe / Croûtons aW, g, i       
 

Tomatencrèmesuppe / Basilikum / Olivenöl / Croûtons aW, i    
 

Rindergulaschsuppe / Brötchen aW, i       
 

Karotten  Ingwer Süppchen e, i, k, l       
 

Kürbisschaumsüppchen / Kürbiskernöl g, i      00 / Stück 
 
Buchbar ab je 100x Stück 
 

Pizza vom Meister persönlich zubereitet      5,50 / Stück 
 

Flammlachs mit Zitronen-Schmand d,g / Baguette aw,h      
 

Kamm vom Schwein tranchiert am Grill / Brötchen     
 
Kuchen 
 

Blech-, Obst- und Käsekuchen        
 

Gefüllte Donuts aW, c, g         
 

Muffin Sortiment         4,00 / Stück 
 
 
Ihre Auswahl benötigen wir bis zu 4 Wochen vor Ihrer Veranstaltung. 
 
 
Preise inkl. MwSt. und gültig bis einschließlich 31. Dezember 2026. 
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