Events im Technik Museum Speyer

Buffetvorschlage 2026

Saisonale Bausteine fir ein Buffet ab September bis Méarz

Salatbuffet

Blatt- & Rohkostsalate / zweierlei Dressings

Vorspeisenbuffet

Antipasti ' / gegrilltes und gefilltes Gemiise 91 Aufpreis € 5,50 pro Person
Raucherfischplatte ¢«m/ Honigsenf Créme 9i/ Sahnemeerrettich ¢ Aufpreis € 6,50 pro Person
Gebackene Kirbis Spalten / Ziegenkase ¢ (saisonal) Aufpreis € 5,50 pro Person
Auberginen Réllchen / Tomatensauce ¢ 9 Aufpreis € 4,50 pro Person

Eine Suppe zur Wahl

Kulrbis — Kokosschaum Siippchen ¢

Franzosische Zwiebelsuppe

Erbsensuppe / Garnele |

Maronencrémesiippchen a%.eh / Zimt Croltons aW

Drei Hauptgénge zur Wahl

SuRkartoffel — Gemiise Curry

Hausgemachte Pasta a%.¢ / Parmesanlaib ¢h

Rinderrouladen awgil / Apfel Rotkohl / Kartoffel — Sellerie Piiree aW.c
Medaillons vom Schwein / saisonale Pilze / Kartoffelgratin &V

Indisches Butterchicken / Reis / Naan

Wild Ragout a%.a.i.1 / Wirsingrahm Gemiise / Spéatzle aw.c.g

Wolfsbarschfilet d / Kartoffel — Lauch Gemdise ¢ / Zitronenschaum Sauce @Vigh
Viktoriabarsch 9 / Ratatouille ' / Butterkartoffeln a¥.cg

Buntes Gemiise der Saison ! inklusive

Dessertbuffet

Mousse au chocolat (Auswahl) egh
Panna cotta a%.9

Apfelkuchen mit Eierlikbrrahm ¢
Kaffee — Créme brllée °c¢

£ 49,90 p. P.

Ihre Buffetauswahl bendétigen wir bis zu 4 Wochen vor lhrer Veranstaltung.

Preise inkl. MwSt. und glltig bis einschlief3lich 31. Dezember 2026.
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