Events im Technik Museum Sinsheim

Grillouffet

Gerne biefen wir Ihnen auch ein auf Ihre Veranstaltung abgestimmtes Buffet oder Men( an.
Unser Kichenchef freut sich, Ihnen einen individuellen Vorschlag auszuarbeiten.

Grillbuffet |

Sommerliches Salatbuffet mit Rohkost
dazu Joghurtdressing und WurzelgemUsevinaigretfe

Feine Brotauswahl

* %k %
Hochrippe vom Angusrind

Bratwurst von der Odenwalder Wildsau mit SteinmUhlensenfcréme
und geschmolzenen Zwiebeln

Dazu reichen wir hnen:
.Papa asada”’, gebackene Kartoffeln mit Krduterschmand,
Papilotten von jungem GemUse und verschiedene Dips

* ok ok

Museumsdessert” im Gl3schen nach Art des Hauses

€56,00 p. P.

Optional buchbar:
Hauptkomponente: Meeresfrichtespie® (zzgl. 6,90 p. P.)
Hauptkomponente Flammlachs (zzgl. 7,20 p.P.]

Grillbuffet |

Sommerliches Salatbuffet mit Rohkost
dazu Joghurtdressing und WurzelgemUsevinaigrette

Feine Brotauswahl
* ok 3k
Kalbskarree mit Thymianbéarnaise

Bratwurst von der Odenw3alder Wildsau mit SteinmUhlensenfcréme
und geschmolzenen Zwiebeln

Flammlachs
(Lachseiten auf dem Zedernbrett Uber offenem Feuer gegart)

Dazu reichen wir hnen:
.Papa asada”’, gebackene Kartoffeln mit Krduterschmand,
Papilotten von jungem Gemise und verschiedene Dips

* %k ok

Museumsdessert” im Gl3schen nach Art des Hauses

£71,50 p. P.

Stand 01.01.2026, Anderungen vorbehalten

Ihre Ansprechpartner vom Technik Museum Sinsheim: Besuchen Sie uns auch unter: E i E
Susanne Rieder Caroline Kref® Ronja Lehmann eventmuseum.de
+49 72619299-11 +49 72619299-49 +49 72619299-26

event@technik-museum.de event@technik-museum.de event@technik-museum.de
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